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MISIR CORBASI

3 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Cay Kasig kirmizibiber

1 Cay Kasigi nane

2 Gay Kasigi tuz

4 Bardak et suyu

1 Adet sogan

2 Bardak misir

2 Bardak yogurt

Bir gece dnceden misiri kaynar suda yarim saat pigirin. Ayni suyun i¢erisinde bekletin. Ertesi giin 2 saate yakin
iyice yumusayana kadar pisirin. Yogurt ve unu ¢irpip igine ilave edin. Sana margarini kizdirip tGizerine gezdirin.
Nane ile sisleyerek servise sunun.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.01.2024
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