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MISIR CORBASI

Elif Korkmazel

1 corba kasigi margarin
3 ¢orba kasiJi un

1 adet et suyu tableti
3 su bardagi sicak su
200 gr. misir

2 adet domates

1 ¢corba kasigi krema
1 tath kasidi toz seker
3 dal feslegen

Tuz

Karabiber

Unu margarinde kavurun. Et suyu tabletini sicak suyun i¢inde eritip tencereye alin. Misirlari ilave edin.
Tencerenin kapagini kapatip 10 dakika pisirin. Kremayi katin. Tuz, karabiber ve toz sekeri ilave edin.
Gekirdekleri ¢ikarilip iri dogranmis domatesleri de ekleyip ocagi kapatin. Bes dakika demlendirip Ustlne kiyilmig
feslegen serperek servis yapin.
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