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MISIR CORBASI

1 su bardagi Tukas Misir

5 su bardagi su

1 paket et bulyon

2 corba kasigi Tukas Misir Nisastasi
2 ¢orba kasig margarin

1 cay kasigi kori

2 corba kagigi limon suyu

Uzeri icin:

1 adet beyaz sogan

1 corba kasigi siviyag

Misir nisastasini margarinle birlikte derin bir tencerede kavurun.

Suyunu slizdiguniz Tukas Misir, limon suyu, kéri, et bulyon ve suyu tencereye ekleyin. Karistirarak pisirin.
Gorba kaynamaya baslayinca kisik ateste 10 dakika daha pigirin.

Diger tarafta Uzeri igin sogani halka halka dograyin. Ki¢uk bir tavada siviyadi isitip halka soganlari karamelize
olana kadar soteleyin.

Corbayi servis tabadina alip, tGzerini karamelize sodan halkalari ve kavrulmus yerlestirip sicak olarak servis

yapin.
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