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MISIR CORBASI

MALZEME:

1 su barda@i misir yarmasi

1/2 su bardagi barbunya fasulyesi
1 sogan

8 su bardagi su

500 gr. kemikli kuzu eti

4 corba kasig kati yag

1/2 ¢orba kasig domates salcasi
tuz.

Misir yarmasini ve barbunyalari 1 gece énceden islatin, ince kiyilimis sogani, yagda pembelestirin. Sal¢ay! da
katip karistirin. Etleri ekleyip, biraz renk alincaya kadar kizartin. Kavrulmus etlere misir yarmasini ve barbunyayi
da katin. Suyunu koyup tuzunu ayarlayin. Bir tagim kaynatip, képugunu alin. Atesi kisip, yaklasik 45 dakika

pisirin.
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