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MISIR CORBASI

1 tath kasidi aycicek yagi

1 sogan (dogranmis)

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 tath kasidi kimyon (istege bagh)

1 carliston biber (ayiklanip, dogranmig)

1 tath kirmizi biber (ayiklanip, dogranmis)
1 domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, dogranmig)
350 g konserve tane misir

2 su bardag tuzsuz tavuk suyu

1/2 tath kasigi tuz

2 corba kagsiJi taze kisnis (kiyilmis)

Bir tencereye aycicek yagini ve tereyagini koyup, tencereyi orta atese oturtarak, tereyagini eritin. Eriyince
soganlar, sarimsaklar ve kimyonu (istege bagl) ekleyip, 5 dakika karistirarak pisirin. Carliston biberleri ve tatl
kirmizi biberleri ekleyip, 2 dakika daha pisirdikten sonra, domatesler, tane misirlar, tavuk suyu ve tuzu katin ve
atesi kisarak, 5 dakika pisirin.

Tencereyi atesten alip, blyuk bir gorba kasesine aktarin ve kisnisi Ustline serperek, bekletmeden servis yapin.
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