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MISIR CORBASI

Malzeme:

Yarim kg. dévilmas ve ¢ekilmis misir
1 cay bardagi kuru fasulye

1 kg. yogurt

Tuz

Kuru nane

8-10 su bardag su

Yapiligt:

Misir ve kuru fasulyeyi glizelce yikayip ilik suda bir gece bekletin. Ertesi giin misir ve kuru fasulyeyi glizelce
yikayip iyice (yaklasik iki saat) pisirin. Tencereyi atesten almadan énce tuz ilave edin. Corbayi iimaya birakin, 1
kg. yogurdu hafifce sulandirip karistirin. Yedirerek gorbaya ilave edin. Servis yaparken ¢orbalarin (izerine nane
serpin.
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