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MISIR CORBASI

2 su bardagi haslanmis misir (konserve misir da kullanabilirsiniz)
2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi un

4 su bardag tavuk suyu (veya su)

1 su bardag st

Tuz ve karabiber

Uzeri icin: Ince kiyilmig maydanoz veya pul biber (istege bagl)

Tencereye tereyagini alin ve eritin. Uzerine unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar, hafifge kavurun. Bu adim,
¢orbanin kivamini verecek.

Kavrulan unun Uzerine tavuk suyunu (veya suyu) azar azar ekleyerek karistirin. Bu agamada ¢irpici kullanarak
topaklanmayi énleyebilirsiniz.

Haslanmis misirlari tencereye ilave edin. Gorbanin lezzetini artirmak igin misirlarin bir kismini blenderdan gegirip
ekleyebilirsiniz; bu, daha kremsi bir doku elde etmenizi saglar.

Sutl ekleyerek gorbanizi karistirin. Orta ateste, ¢corba koyulasana kadar yaklasik 10-15 dakika pisirin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin.
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