MISIR CORBASI

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kagigi un

2 su bardag st

2 su bardag su (et suyu veya tavuk suyu da olur)
1 kutu konserve misir

Tuz .

Uzerine Sos Igin:

2 yemek kasigi tereyagi

1 tatl kasidi pul biber, nane

Tereyagini ve siviyagi kizdirip unu yaklasik 5-6 dakika kavrun. Bu asamada unun yanmamasi i¢in strekli
karistiriimasi gerekir.

Kavrulan una sUt ve suyu ekleyin, kaynayana kadar karistirin.

Gorba kaynayinca konserve misir ya da yazdan dondurucuda sakladiginiz st misirlari ilave edin.

Bir yandan karistirarak, diger yandan tuzu ekleyin ve 10 dakika kadar daha kisik ateste kaynamaya birakin.
Uzeri icin bir tavada tereyagi eritin.

Pul biberi ve naneyi de ekleyerek kizdirin.

Hazirlanan sosu ¢orbanin tzerine gezdirerek servis edin.
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