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MISIR CORBASI

https://www.elele.com.tr

500 g dondurulmug misir
2 yemek kagsigi tereyagi
1 kuru sogan

2 yemek kasigi un

8 cay bardagi st

4 cay barda@i tavuk suyu
5-6 dal frenk maydanozu

Misirin yarisini ayirip ezerek plre haline getirin. Diger yarisini bir kenarda bekletin. Derin bir tencerede tereyagini
eritin. Soganlari piyazlik dograyip ekleyin ve pembelesinceye kadar kavurun. Unu ilave edip kokusu ¢ikana
kadar kavurmaya devam edin. Ezdiginiz misirlari tencereye ekleyip karistirin.Uzerine siti ve tavuk suyunu ilave
ederek karistirmaya devam edin. Gorba kaynamaya bagladiginda ayirmis oldugunuz tane misirlari da ekleyin ve
birka¢ dakika daha kaynatip ocaktan alin. Uzerine ince kiyilmig frenk maydanozu serperek servis yapin.
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