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MISIR CORBASI

2,5 su bardagi haglanmis misir
2 yemek kagsidi sivi yag

4 su bardagi sebze suyu

1 su bardagi taze kasar rendesi
3 dal maydanoz

3 yemek kasigi hazir ¢ig krema
1 tath kasidr kimyon

2 adet patates

2 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
Sislemek igin:

Taze soganin yesil yapraklar

Bir tencereye sivi yagi alin, incecik kiydiginiz kuru sogani yagda sararincaya dek ¢evirin. Dévdugunuiz sarimsagi
da katip, kimyon serpin. 3-4 dakika daha pisirin. Sebze suyunu ekleyin.

Patatesleri soyup, yikayin ve kip klp dograyin. Gorba kaynayinca patatesleri katin. 10 dakika daha kisik ateste
pisirin.

Misirt 8nceden haglayin. (Konserve misir da kullanabilirsiniz.) Misirlari katip, 10 dakika daha pisirin. Peynir, tuz,
karabiber ve kremay ekleyin. Peynir eriyince ¢orbayi atesten alin. Taze soganin yesil yapraklaryla Gzerini
sUsleyip, servis yapin.
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