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MISIR CORBASI

500 gr dondurulmusg misir
2 yemek kasigi zeytinyagi
15 gr tereyagi

1 sogan

2 yemek kagigi un

3 su bardag st

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Misirlari tencereye alip Uzerini gegecek kadar su ekleyin ve iyice yumusayana kadar pisirin. Yarisini blenderdan
gegirerek pire haline getirin. Sogani yarim ay seklinde dograyip zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun.
Un ilave ederek rengi hafif ddniinceye dek kavurun. Misir puresini ekleyip 3 dk pisirin. Karigtirirken az az suyu
ve sutl ekleyin. Kaynamaya baslayinca tereyagi, tane misirlar. Tuz ve karabiberi ilave edip 10 dk kaynatin.
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