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MISIR CORBASI

https://pomatsite.bl .com.tr

1 Su Bardag@i Dévuk Misir

1 Gay Bardagi Dondurulmus Misir
Yeteri kadar su

Tuz

2 Komposto Kasesi Yogurt

1,5 Tath Kagigi Un

Uzeri icin:

2 Yemek Kasigl Tereyagi

Yeteri Kadar Nane

Bir gece dnceden misiri kaynar suda yarim saat pigirin. Ayni suyun i¢erisinde bekletin. Ertesi giin 2 saate yakin
iyice yumusayana kadar pigirin. Yogurt ve unu ¢irpip igine ilave edin. Yagi kizdirip Uzerine gezdirin. Nane ile
susleyerek servise sunun.
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