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MISIR CORBASI (ORDU)

Ordu Kultdr ve Turizm MUdarlagu

Yapiligt:

Aksamdan suya birakilan kirik misir ve fasulye, sabahleyin haglanir. Bir tencereye su konularak kaynatilir.
Hazirlanan malzemeler kaynayan suya katilir. Pistikten sonra dinlemeye birakilir. Ayri bir kapta hazirlanan
ayranin igine pismis kirma ve fasulye karisimi konulur. Servis yapilacagdi sirada yag eritilerek yemegin tzerine
dokulur. Nane ve tuz ilave edilir.
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