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MISIR ÇORBASI (ORDU)

Ordu Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Yapılışı:
Akşamdan suya bırakılan kırık mısır ve fasulye, sabahleyin haşlanır. Bir tencereye su konularak kaynatılır.
Hazırlanan malzemeler kaynayan suya katılır. Piştikten sonra dinlemeye bırakılır. Ayrı bir kapta hazırlanan
ayranın içine pişmiş kırma ve fasulye karışımı konulur. Servis yapılacağı sırada yağ eritilerek yemeğin üzerine
dökülür. Nane ve tuz ilave edilir.

ML® Mısır Çorbası için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:32368 • adı:MISIR ÇORBASI (Ordu) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:01.05.2025 - 14:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-corbasi-ordu-vt23688
https://tr.ml.md/misir-corbasi-vt664
http://www.tcpdf.org

