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MISIR CORBASI (GIRESUN)

Malzemeler:

1 su bardagi misir bulguru
1 su bardagi kurufasulye
2 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz, nane, kekik

Yapiligt:

Kurufasulye ve misir bulgurunu aksamdan ayri ayri kaplarda islatin. Ertesi gtin stizip bir tencereye alin ve
Uzerini 2-3 parmak gegecek kadar su ekleyin. Gorba kivaminda pisinceye kadar kaynatip tencereyi ocaktan alin.
Tuz serpip kanstirn.

Soganlari soyup kiyin. Tereyagdini bir tavada eritin. Sogan ve naneyi ekleyip kavurun.

Corbayi servis kaselerine paylastinin. Uzerine tereyagdl sosu gezdirin. Kekik serpip sicak olarak servis yapin.

Not: Corbayi yaparken su yerine sit kullanirsaniz ¢ok lezzetli oluyor. ben denedim size de tavsiye ederim.

ML® Misir Corbasi icin tiklayin
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