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MISIR CORBASI (GIRESUN)

Husne Demirel - Sibel Ayyildiz

Un, tereyag ve sivi yagla birlikte yaklasik 5-6 dakika kavrulur.
Kavrulan una st ve su eklenir. Kaynayana kadar karistirilir kaynayinca misir da ilave edilir.
Ardindan et bulyon ve tuz da eklenerek 10 dakika kadar daha kisik ateste kaynamaya birakilir.

Ayri bir tavada tereyag eritilir ve pul biber de eklenerek sos elde edilir.
Elde edilen sos ¢orbaya katilarak servis edilir.
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