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MISIR CORBASI (CiN)

1 tath kasidi misir unu

4 corba kasigi sut
yumurta aki

60gr dilimlenmis jambon
2 tavuk suyu tableti

3 bardak kaynar su
300gr tanelenmis misir
tuz

maydanoz

misir unu sut ile kanistirilir. jambonlar kiigtk kiglk dograyip hafifge kizartin. eriteceginiz tauk suyu ile misirlari
bir kaba koyup kaynatin. kaynamaya baglayinca atesten alin. igine st ile karistirilmis unu ilave edin. devamli
karstirarak 3 dk kaynatin. tuzunu katarak 2 dk kadar sogumaya birakin. gorbayi devamli karistirken yumurta
akini ilave edin. Uzerine maydanozu serperek servis yapin.
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