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MISIR CIPSLI TAVUK

1 paket misir cipsi

2 yemek kasigi tereyagi
4 adet tavuk budu baget
Az tuz ve karabiber

Butlari iyice yikayip kurulayin. Diger tarafta cipsleri blenderden gecirerek un haline getirin. Butlari énce eritilmis
tereyagina daha sonra toz haline getiriimis misir cipsine bulayin ve bir firin kabina yerlestirip 170 derecede
35-40 dk. kadar pigirin. Servise hazirdir.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 24.05.2015
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