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MISIR CIPSLI KURABIYE

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

6 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 paket margarin (oda sicakliginda yumusatiimig)
1 paket kabartma tozu

800 gr. misir nigastasi

Dis malzeme

1 kutu blyUk gokokrem

1 paket misir gevregi

Yumurta, seker, margarin ve kabartma tozu karigtirilir. Nisasta, azar azar ilave edilerek bu karisima yedirilir.
Yogrulan hamurdan, uzun yuvarlaklar halinde kurabiyeler yapilir. Yagh kagitla kaplanmis tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 150 derece firinda beyaz renkte pisirilir, sogumaya birakilir.

Gokokremin igine sivi yag konularak benmari usuli eritilir. Gokokrem ocakta iken hazirlanmig olan kurabiyeler
cokokreme batirilir. Daha sonra robottan gecirilmis misir gevregine bulanir, tepsiye dizilir, servis yapilir.
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