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MISIR BOREGI

200 Gr Sana Hamurisi
5 Yemek Kagidi yogurt
4,5 Bardak Misir Unu

6 Adet prrasa

2 Bardak ilik su

10 Yemek Kasigi yogurt

Pirasanin beyaz kisimlarini yikayip dograyin. Bir kasik Sana yagdini eritip pirasalari soteleyin.Salga ve karabiber,
tuz ekleyin. 2 bardak Misir ununa az tuz ekleyerek suyu azar azar ilave edip yumugak bir hamur yapin .Hamuru
yaglanmis tepsiye yayin. Uzerine pirasa harcini yerlestirin.Kalan sana yag ile 10 kasik yogurdu ¢irpip pirasalarin
Uzerine yarisini sUr0n. Ayr bir kapta iki bardak misir ununu su ile islatarak onuda tepsiye yayin . kalan yagl
yogurdu en Uste dékup 180 derece firinda pisirin.Firindan ¢ikinca 5 kasik yogurtla suyu karistirarak ayran yapin.
Ayrani pisen bdregdin tzerine dékin. Ayrani ¢gekince servis yapin.
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