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MISAKKA (KARATAS ADANA)

Duygu Ozcan

1 kg patlican

4-5 adet domates

1 adet blylk sogan

2 su bardag yesil mercimek
1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tatl kasidi nane,tuz

Yarim limon suyu

Patlican alacall soyulur ve dérde béllnerek kare kare dogranir.

Domateslerde iri sekilde dogranir.

Sogan ince dogranir ve dogranan soganlar, mercimek,salca ve yag tencereye alinip pigirilir.

Uzerine patlicanlar eklenir.

En Uste domatesler konur ve 1 bardak su eklenir. Kaynadiktan sonra kisik atese alinir ve (izerine kuru nane
eklenir.

Limon suyu eklenir, pisen malzemeler karistirilarak servis edilir.
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