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MISAFIRPERVER CORBA

Yarim kg kaltdr mantari

6 su bardag tavuk suyu

1 adet yumurta

2 dis sarimsak

1 kase yogurt

2 ¢orba kasiJi un

1 su barda@ haslanmig piring
1 tath kasidi tuz

Yodurt, un, yumurta ve ezilmis sarimsak iyice ¢irpilir. Tencereye tavuk suyu ve haglanmis piring konur, Uzerine
¢irpilimig karigim eklenir. Isinana kadar pigirilir. Mantarlar kuru bezle silerek temizlenir, bir kag pargaya kesilir, az
limonlu suda 2 dakika haslanir. Kevgirle alinir ve hemen ¢orba karisimina aktarilir, karigtirarak bir tagim
kaynatilir. Tuz en son katilir ve atesten alinir.
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