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MIS KOKULU NAR SERBETI

2 kg nar

5 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 cubuk kabuk targin
5-6 adet karanfil

1 adet limon

Narlar tanelere ayrilir. Bir tencereye aktarilir, Gizerine toz geker ilave edilir. Kasikla bastira bastira kanistirilir.
Uzerine kabuk tarcin ve karanfil ilave edilir. Atese yerlestirilir, bir tagim kaynayinca kabuklu olarak dilimlenmis
limon atilir. 1-2 dakika sonra atesten alinir. Oda isisinda soguyunca siizgecgten gegirerek sirahiye doldurulur.
Buzdolabina konur. Soduk olarak ikram edilir.
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