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MIS KOKULU KABAK TATLISI

2 kg bal kabag!

1 su bardag seker
1 paket vanilya

4 parca karanfil

1 adet kabuk targin
Uzeri igin:
Hindistancevizi

Kabak soyulur ve kibrit kutusu blyUkluginde dogranir. DudikIl tencereye sert yerleri alta gelecek sekilde dizilir.
Uzerine seker, targin, vanilya ve karanfil birakilir. Hi¢ su koymadan didiklinin kapadi kapatilir. Hizli ateste pim
¢iktiktan sonra ates kisllir, 5 dakika daha pisirilir. Servis tabagina alinir. Soguyunca Uzerine hindistancevizi
serpilir.
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