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MIS KOKULU BOREK

8 adet milféy hamuru
Iciigin:

6 dilim pastirma

1 adet carliston biber

1 adet minik domates

1 adet yumurta beyazi
Yarim ¢ay kasigdi karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Pastirma ¢cemeniyle birlikte ¢ok ufak dogranir. Biber ve domates de ¢ok ince kiyilir. Tuz, karabiber ve yumurta
beyazi eklenir, karistirilir. Kare milféy hamurlar hafifge esneterek genisletilir ve ikiye kesilir. Pastirmali ic 16
parga hamurun tzerine konur ve fazla siki olmayan rulo yapilir. Ug kisimlarina hafifge bastirilir. Bérekler pigirme
kagidi serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strtlir. 190 derece firinda 20-25 dakika pigirilir.
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