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MIRRA (SANLIURFA)

Cezve icerisindeki kaynamis suya 3 yemek kasidi iri gekilmis kahve ilave ettikten sonra 1/3 oraninda
buharlagincaya kadar tekrar kaynatilir. Kaynamig kahve, posasi dibe ¢ékiinceye kadar dinlenmeye birakilir.
Daha sonra bagka bir cezveye dikkatlice stzillr ve alttaki posa dokulur. Stzilen kahve tekrar 3-4 dakika
kaynatilir. Kaynama esnasinda 3-4 adet kakula tanesi atilir ve kahvenin képtgdu yok oluncaya kadar
kaynatmaya devam edilir. Servise hazir olan kahvenin kivamini anlamak igin bir fincana biraz dokulerek fincan
elde gevirilir. Kahve fincana bulagiyorsa kivami olmus demektir. Mirra Kahvesi, 6zel kulpsuz fincana ¢ yudum
konularak bir Kigiye iki kez ikram edilir.

Not: Kakula bulunamadigi takdirde, 2 - 3 dakika fazladan kaynatabilirsiniz.
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