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MIRRA (SANLIURFA)

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

Yeterli miktarda ¢ekirdek kahve
kahve tavasi

kahve kagsigi

kahve dibegi

kahve tokmagi

2 kahve gimgimi

kahve fincani

kahve ibrigi

Kahve glnlik kullani ma yetecek kadar kavrulur, dibekte dévilir. Gimgumde bir miktar kaynatilir dinlendirilir ve
slzllerek diger gimgime alinir; tekrar kaynatilir ve siizilir. Dinlendirilen siviya yeniden kahve atilarak tekrar
kaynatilir. Bu kaynatma iglemi birkag kez devam eder ve kontrol edilerek igilecek kivama geldigi anlagilinca
kahve ibrigine alinir ve ikram edilir. Once kahve sahibi icer ve tadina bakar.

Not: iyi bir kahve fincanda iz birakir ve fincani tutar. Her misafire iki kez ikram edilir. Her defasinda fincana az
miktarda kahve konulur. Burada amag, kahvenin mideye ulagsmasi degil, agizda kahve tadi birakmaktir.

Aci kahvenin kendine 6zgu kurallari vardir. sdyle ki; kahveyi icen, fincani yere koymamali ve mutlaka dagitana
geri vermelidir. Kahveyi icenin, fincani yere veya masaya koymasi, kahveyi verene buyUk hakaret sayilir.
Eskiden bunun cezasi, kahveyi dagitan bekarsa evlendiriimesi ya da fincanin altinla doldurulup ona verilmesi
imig. Bu kurali bilmeyen misafirler, kahve fincanini yere koyarsa, bu kural hatirlatilir ve de hos gérdlur.

Not: Mirra, Arapga " Murr " yani aci kelimesinden gelmektedir.
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