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MIRRA (SANLIURFA)

Mirranin yapimi, yesil kahve ¢ekirdeklerinin iyice kavrulup, havanda éguttlmesiyle baglyor. Daha sonra
"glmgum" adi verilen biyUk cezve iginde mangaldaki kdzde yaklagik 2 saat kaynatilan kahve, belli asamalarda
telvesinden ayristirilyor.

Kaynadigi sirada birka¢ kez stizme, kahve ve su ekleme iglemi géren karigim, tortusundan ayrildiktan sonra
kakdle ile bir slire daha kaynatildiktan sonra servis igin bakir islemeli, ibrige benzeyen cezveye aktariliyor. Bu
islemler dolayisiyla mirranin hazir hale gelmesi 3 saati agiyor.

Not: Geleneksel olarak kulpsuz, kii¢lk tek bir fincan ile ikram edilen mirranin servisinde saygiya énem veriliyor.
Mirra, yashdan gence dogru sunuluyor, bdylece birlik duygusunun pekistigine inaniliyor. Zahmetli yapimi
nedeniyle her zaman bulunamayan, ge¢gmiste digun, taziye gibi 6zel glinlerde ikram edilen mirra, talep tzerine
artik kafe ve benzeri isletmelerde yer almaya bagladi.
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