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MIRRA (MARDIN)

Kahve, suyu ve kakuleyi ekledigimiz cezveyi odun atesinde pisiriyoruz.

Asil zahmetli kismi pisirme asamasi.

Telvesini alip stizllyoruz sonra tekrar pigirip telvesini aliyoruz.

Daha sonrada kaynatip kivamina gelinceye kadar bekleyip atesten ¢ekiyoruz.

Not: Mirra daha 6nce diglin ve taziye gibi sadece 6zel giinlerde ikram ediliyordu. Glinimuzde kaynatiimis mirra
satisina da bagland siseyle satiliyor, alan kisi sadece evine goéturp Isitiyor ve igiyor.
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