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MIRMIRIK CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 cay bardagi ince koftelik bulgur
1 cay bardagdi mukaser

Un

Tereyagi

Orta boy kuru sogan

Et suyu

Tuz

Sosu igin:

Toz biber

Nane

Bir tencereye sogan ince ince dogranir Gizerine tereyadi ilave edilir.

Sogan pembelesinceye kadar tereyaginda kavrulur.

Pembelesip kavrulan soganin Gzerine un ilave edilir ve tekrar kavrulur.

Un kavrularak pembelesince (izerine toz biber, ince bulgur ve mukaser ilave edilir. Sodan, un, bulgur ve
mukagerle birlikte 2-3 dk kadar daha kavurulur.

Kavrulan malzemelerin Ustiine kaynamig et suyu ve tuz ilave edilir.

5-6 dk kadar daha kaynadiktan sonra ocaktan alinir.

Sicak olarak servis edilir.
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