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MIRMIRIK CORBASI (ADANA)

1 su barda@i yesil mercimek

1 bas sogan

1&apos;er corba kasig kati yag ve salca
1 adet limon suyu

1,51t. et suyu

Kirmizibiber

Tuz

Mercimegi et suyunda kaynatarak pigirin. Kip kip dogranmig sogani, yag ve sal¢a ile kavurun. Bunu et
suyunun igine bir limon suyu ile birlikte boca edip 5 dakika kaynatin.
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