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MIRMIRIK CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

3 su bardagi et suyu

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kirmizi sogan

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 limon

1 cay kasigi tuz

Bir bardak kadar yesil mercimek et suyunda haglanir.

Koyulagsmaya baglayinca ayri bir tavada hazirlanan yagda kavrulmus bir bag kirmizi sodan ve salga kavrulur ve
corbaya eklenir.

Atesten almadan 6nce bir tane tiim limon sikilir biraz daha kaynatilir.

Ozellikle hastalara yapllir.
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