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MIR MIR

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya:

1,5 gay bardagi Dr. Oetker Pandispanya Un
1 yumurta

2 yemek kagsigi su

Islatmak igin:

6 - 7 yemek kagigi sit

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
2 - 3 yemek kasidi cilek marmeladi

30 g bitter ¢ikolata

Renkli sekerlemeler

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 12 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kalibin kenarlarini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Pandispanya unu yumurta ve su ile 5-6 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz kaliba dékip tzerini dizeltin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun. Kaliptan ¢ikarip enlemesine ikiye kesin. Bir katin kenarindan kedinin kuyrugunu
olusturmak icin hilal seklinde ince uzun bir par¢a kesin. Kalan pandispanyanin ucundan bir par¢a kesin, bunu
tekrar ikiye keserek kulaklari elde edin. Kalan pandispanyayi da kafa seklinde kullanin.

Bitin kalan pandispanya katini servis tabagina yerlestirin, stt ile islatin ve Gzerine ¢ilek marmeladi strin.
Yanina kafa, kulaklar ve kuyrugu yerlestirip sut ile islatin.

Krem santiyi soguk sut ile 2-3 dakika ¢irpin. Pandispanyayi krem santi ile kaplayin, kagigin tersi ile gukurlar
olusturarak sekillendirin. Gilek marmeladi, eritiimis gikolata ve renkli sekerlemelerle siislemeyi tamamlayin.
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