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Tabani igin:

6 adet kakaolu kremali biskivi
2 yemek kasi§i tereyagi
Kremasi icin:

1 paket krema

300 mililitre sut

1 paket vanilya

2,5 yemek kasigdi tereyagi
2 yemek kasigi un

1 su bardag seker

80 gram beyaz cikolata
Cikolata sos icin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 paket krema

Diger malzemeler:

1 adet muz

Yer fistigi

Kremasi igin ilk 6nce st ve kremayi karigtirip bir kenarda dinlenmeye alin.

Ardindan 2,5 yemek kagsidi tereyagiyla 2 yemek kasigi unu 2 dakika kadar kavurun.

Ustline siit ve krema karigimini yavas yavas eklerken topaklanmamasi igin durmadan karigtirin.

Daha sonra icine sekeri ve vanilyayi ekleyip, dibi tutmasin diye 8 dakika kadar durmadan karistirin.

Ardindan igine ince ince kiydiginiz beyaz ¢ikolata pargalarini ekleyip kremayi 20 dakika igin buzdolabina
kaldirin.

Tatlinin tabanini hazirlamak i¢in kakaolu kremali biskGvileri blender'dan gegirip un ufak hale getirdikten sonra 2
yemek kagi§ tereyaginda 1 dakika kadar kavurun.

Ustline dékeceginiz gikolata sos igin bitter gikolatalari ince ince kesip bir kenara koyun.

Daha sonra 1 paket kremayi bir sos kabinda kaynattiktan sonra altini kapatip igine ¢ikolata parcalarini ekleyip
eriyene kadar iyice karistirin.

Bir kupun icine ilk olarak tereyaginda kavurdugunuz kakaolu biskuvileri ekleyin.

Ustline muz dilimlerini yerlestirip kremayi ilave edin.

En Uste ¢ikolatall sostan gezdirip incecik kiydiginiz yer fistiklarindan da ekledikten sonra servise sunun.
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