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MINNOS COREK

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 paket kabartma tozu

2 dilim peynir

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Corek otu

Yumusak margarin, yumurta beyaszi, siviyag ve yogurt parmak uglariyla minciklanir. Sonra tuz, kabartma tozu
ve yumusgak kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. En son ezilmig peynir ilave edilir. Hamurdan kigiik
ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ayrilmis yumurta sarisi
sUrdlar, ¢orek otu serpilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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