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MINIK SUTLU EKMEKLER

450 g Beyaz Un
2 Tath Kasigi Tuz
1 Gorba Kasigi Pudra Sekeri

20 g Hazir Yas Maya
275 ml Ik Sut
275 ml lik Su

Beyaz unu tezgaha eleyelim, ortasina gukur agalim. Mayayi unun ortasindaki gukura dokelim ve bir miktar suyla
yumusatalim. Sekeri, sitli ve kalan suyu mayaya katalim. Parmaklarimizla iyice karigtiralim. Unu plrizsiiz ve
elastik bir hal alincaya kadar yoguralim. Daha sonra hamuru temiz bir tabagda koyarak tzerini bir havluyla
Ortelim. Ik bir yerde 25-30 dakika dinlendirelim.

Hamuru hafifge unlanmig tezgaha alalim. 5-6 dakika yoguralim. Hamuru yumruk biyiikliglnde pargalara
bélelim ve 5 dakika dinlendirelim. Kii¢ik hamurlari firin tepsisine yerlestirelim. Uzerlerine bigakla ¢arpi seklinde
gentikler atalim ve kabarana kadar 30 dakika dinlendirelim.

Firni 200 derecede isitalim. Minik hamurlari 25 dakika pigirelim.
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