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MINIK PIDE

2 su bardagi un,

2 corba kasiJi aycicek yagi,
tuz,

aldigi kadar su.

Iciigin:

250 gram yagsiz kiyma,
1 adet yumurta,

1 tath kasidi salca,

1 adet kii¢ik sogan,
kirmizibiber,

karabiber,

tuz.

Kizartmak igin: Siviyag

Unu, tuzu ve aycicek yagini aldigi kadar suyla karistirarak, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.
Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar kopartin. Her birini gay fincani tabagi buyUkligunde agin.

Hamurlarin kenarlari harig ortalarini suyla islatin. Bu arada hamurun igi i¢in rendelenmis sogani, yumurtayi,
salgayi, kiymayi, kirmizibiberi ve tuzu karstirin.

Hamurun islatmis oldugunuz kismina bu harci yayin. Hamurun kenarlarini kiymali harcin kenarlarina gelecek
sekilde kapatin. Agilmamasi i¢in parmaklarinizla bastirin. Yagi kizdirin. Hamurlarin énce etli tarafini sonra arka
yUzUn0 kizartin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Tavuklu Pide icin tiklayin
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