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MINIK PASTACIKLAR

Malzeme

Hamuru igin;

2 su bardagi Bizim Mutfak Un,

2 ¢ay bardagi Bizim Mutfak Pudra Sekeri,
1 adet yumurtanin sarisi,

125 gr Igim tereyadi (kip seklinde dilimli),
1 tutam tuz,

3 yemek kasigi soguk su.

Kremasi icin:

1 yumurta saris,

1.5 su bardagi Igim sit,

2 ¢orba kagiJi Bizim Mutfak Un,

3 corba kasiJi toz seker,

Yarim paket vanilya,

1 tath kasidi targin.

Hazirlanisi

Hamuru hazirlamak icin; Un ve tereyadini birlikte ufalayin. Unun tzerine diger malzemeleri ekleyerek, hamur
kivamina gelene kadar yodurun. Fazla yogurmamaya dikkat edin. Hamuru derin bir kasenin igine koyarak,10
dakika dinlendirin.

Kremayi hazirlamak i¢in; Bir tencereye sit, yumurta, un ve seker koyarak malzemeleri ¢irpin. Muhallebi
kivamina gelene kadar karigtirin. Elde ettiginiz kremayi ocaktan alin. Kremanin tzerine vanilya ve targini
ekledikten sonra sogumaya birakin. Istege gére tzerine 1¢ay kasidi tereyadi ekleyebilirsiniz. Elinizdeki kiiguk
kaliplara hamuru yayip 190 derecelik firnda 15 dakika pisirin. Pigirdikten sonra sogumaya birakin ve tzerlerine
hazirladiginiz kremayi sirin. Meyvelerle susledikten sonra servis yapabilirsiniz.

Oneriler: isterseniz krema yerine krem santi veya eritilmis gikolata kullanabilirsiniz.
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