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MINIK KOFTELI MAKARNA

30 Gr Sana Klasik

250 gr kiyma

1 Adet carliston biber

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet sogan

1 Dilim Bayat ekmek i¢in

1 Paket Kisa Kalem Makarna
1 Cay Kasig kekik

1 Cay Kasigi tuz

1 Gorba Kasigi un

4 Adet Domates

1 Cay Kasigi kimyon ]
1 Kahve Fincani Kizartmak Igin Siviyag
1 Cay Kasig karabiber

Sogani soyun kiyin. Ekmegi islatip ufalayin.Kiyma,sogan,ekmek,kekik,kimyon ve tuzu bir kaba alip yogurun.
Findik blyUkliginde parcalar koparip elinizde yuvarlayarak top kofteler hazirlayin. Yagi kizdinp kéfteleri una
bulayin. Makarnayi tuzlu, bol kaynar suda haglayip stiziin.Domatesleri soyup kip kip dograyin. Garliston biberi
temizleyip dograyin. Margarini tencerede eritip domates ve biberi ilave edin. Kéfteleri ekleyip 1 tutam tuz serpin
ve sos koyulasincaya kadar pisirin. Makarnayi ilave edip tahta kasikla harmanlayin. Sicak servis yapin.
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