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MALZEMELER,;

125gr yumusak margarin(oda sicakliginda yumusamis)
1 su bardagi siviyag

1 su bardag ilik sit

1 su bardag yogdurt

3 tane haglanmig patates

2 tane yumurta(birinin sarisi ayrilacak)
1 kliclk paket maya

Aldig1 kadar un

Tuz

ICIICIN;

150 GR kiyma

1 tane rendelenmis kuru sogan
Haglanmig patatesin bir tanesi

2-3 yesil biber

Minik dogranmis domates
maydanoz,karabiber,kimyon,tuz

YAPILISI;

Mayay! Ilik sutle biraz mayalandirin.Yoguracaginiz kabin i¢ine kabarmis mayayi, yogurdu, margarini siviyag,
haglanmig ve rendelenmig patatesleri,yumurtalari,tuzu énce parmak uglari ile karigtirin.

Sonra yumusak hamur olana kadar unla yogurun.lki misli kabarincaya kadar mayalandirin.

Bagska bir kapta kiymayi,rendelenmis kuru sogani,maydanozu,bir haglanmis ve rendelenmis patatesi, ince
dogranmig biberleri,karabiberi,kimyonu,tuzu,domateside ilave ederek biraz civik i¢ hazirlayin.

Mayalanmig hamurdan limon biyUkliginde bezeler alin,elinizle biraz uzunlamasina a¢in. Kiymali icten koyup
minik pideler yapin.Birazda tepside mayalandirin.Kenarlarina yumurta sarisi stiriip sicak firnda 180 derecede
pisirin.I¢ olarak peynirli,tavuk kiymali yani ne isterseniz koyun.
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