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MINIK KARE PASTALAR

Keki icin:

4 adet yumurta

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi siviyag

6 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 su bardag st

1 tath kasidi targin

1 ¢corba kasigi neskafe
1 su bardagi un

Yarim su barda@i dévilmUs ceviz
1 paket kabartma tozu
Icinin kremasi igin:

2 adet yumurtanin sarisi
2 su bardagi sit

3 corba kagiJi tozseker
3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

1 corba kasigi vanilya

1 ¢corba kasigi tereyad
Sislemek icin:

1 paket bitter ¢ikolata (80 gram)
1 paket krem santi

1 su bardag st

8-10 adet cilek

Yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Uzerine siviyag, kakao, vanilya, sit, targin ve neskafeyi ekleyip karistirin.
Karigimdan bir su bardagr ayirip, kalana un, ceviz ve kabartma tozunu koyun. Karigimi, yaglanmig ve unlanmig
bir kaliba dokiin. Onceden isitilmig 150 derece firinda 30 dakika pisirin. Firindan gikinca, tizerine ayirdiginiz
karisimi dékin. Soguduktan sonra keki enlemesine 4 parcaya bélun. Iginin kremasini hazirlamak igin; tereyagi
hari¢ tim malzemeleri bir tencerede ¢irpin. Tencereyi orta atesteki ocaga koyun. Karistirarak, koyulasana kadar
pisirin. Krema pistikten sonra tereyagini ekleyin ve sogumaya birakin. Hazirladiginiz kremayi, kekin 4 katina
doékin ve pastayi ortadan bdlerek iki kiiglk pasta elde edin. Pastalarin en Ustiini de krema ile sivayin. Bitter
cikolatay: eritip, pastalara strdiginiz kremanin Ustiine ddkin. Pastalari, krem santi ve cileklerle ssleyerek
servis yapin.
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