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MINIK KANEPE PiZZASI

1 kg un

1 tath kasidi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta (aki i¢ine,sarisi Ustiine)
150 gr margarin

100 gr salam

1 kase yesil zeytin

4 adet domates

1 cay bardagi ketcap

1 tath kasidi kuru maya
Yeteri kadar 1lik su

Oncelikle su bardagdinin igine 1 tath kasigi sekeri koyup Uzerinede 1 tath kasigi kuru maya koyalim, Gzerine ilik
su koduktan sonra iyice karigtiram. Kabarmasi i¢in su bardagin tzerine ¢ay tabag! ile katip kabarmaya
birakalim.

Bir kaba unumuzu koyalim ve ortasini agalim. Kabaran mayamizi ortasina dokelim. Biraz karistirdiktan sonra
margarin, tuz 1 yumurtanin aki (sarisini Gzerine sirmek igin ayirin), alabildigi kadar su koyalim ve yogurmaya
baslayalim. Kulak memesi yumusakliinda hamur elde ettikten sonra hamuru kabarmasi i¢in Gzerini kapatip
dinlenmeye birakalim, yaklasik 30-35 dakika dinlendirelim.

Kabaran hamurdan ceviz bilylkluglinde bezeler alip yaglanmis firin tepsisi aralikli olarak dizelim. Catalla
hamurun orta kismini kabarmamasi igin delikler agin. Hamurun kenarlarina yumurta sarisi stiriin ve dilediginiz
malzemeleri yerlestirdikten sonra biraz dinlendirin. Onceden isitiimig 180 derecelik firnda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:123944 « adi:Minik Kanepe Pizzasi « génderen:sanat adami « indirme tarihi:10.05.2025 - 15:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/minik-kanepe-pizzasi-vt91203
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/minik-kanepe-pizzasi-123944.jpg
http://www.tcpdf.org

