@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MINI BURGER

https://www.dogrusucarrefoursa.com

4 dilim hellim

1 adet domates

2 adet marul yapragi

1 tath kasi§i domates salgasi
Mini Burger Koftesi

300 gr koftelik kiyma

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi domates salgasi
Tuz

Sogani rendeleyip acisini gikarmak igin suyunu sikin. Daha sonra soganlari kiymaya ekleyerek tizerine tuz ve 1
tatl kagigr domates salgasini ilave edip malzemeler birbirine isleyecek kadar yogurun. Karigim hazir oldugunda
kofte harcini ceviz buyikliginde parcalara ayirip yuvarlak sekillendirerek yagsiz teflon tavada i1zgara usuli
kizartin.

Ayri bir tavada hellim peynirleri kizartin. Mini sandvig ekmeklerini ortadan ikiye kesin. Sandvig ekmeginin en
altina domates salgasini stirip Uzerine sirasityla marul, kéfte, hellim peyniri ve dilimlediginiz domatesi dizip
ekmegi kapatin. DlzgUn durmasi i¢in kiiguk kirdanlar kullanabilir, damak zevkinize gére tursu, sogan, mayonez
ve hardal ile mini burgerlerinize lezzet katabilirsiniz.
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