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MINI HAMBURGER

500 gram dana kiyma

1/2 adet sogan

1 cay kasigi kimyon

1 corba kasig zeytinyagi
1 cay kasigi karabiber

1 dilim ekmek igi

1 dis sarimsak

1 adet ki¢ik boy yumurta
8 adet minik burger ekmegi
1/2 demet maydanoz

3-5 adet marul yapragi

1 adet sari biber

Kiymayi genis bir kapa alin. Soganlari rondodan ¢ekin ve suyunu siiziip kiymaya ekleyin. Sarimsaklari bigagin
ters yuzi ile ezin. Ezdiginiz ve pUre haline getirdiginiz sarimsaklari kiyma ve soganin Gizerine ekleyin. Ekmek
icini ve yumurtay! ekleyerek yogurmaya baslayin. Maydanozlari ince ince kiyip karigima ekleyin. Baharatlari
ekleyerek karigimi, homojen bir hale getirin. Yogurdugunuz kéfte harcini, streg filme sararin buzdolabinda 30
dakika dinlendirin. Tavanizi isitin, zeytinyagdi ile yagladiginiz pecete yardimi ile tavanin icini yaglayin. Kofteleri
minik yassi burger kofteleri olacak sekilde sekillendirin. 10 dakika iki ytizini de pisirin. Kéfteler hazir. Sari
bibelerinizi ve marul yapraklarini yikayip kurulayin ve dilediginiz gibi hamburgerinizi hazirlayin. Iste bu kadar,
afiyet olsun.

Not: Kéfte harcinizi dinlendirmek, i¢inde bulunan tim malzemelerin tadinin ete iyice islemesine yardimci olur.
Dilerseniz 180 derecelik firnda 15 dakika pisirebilirsiniz.
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