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MINIK GIN BOREGI

Malzeme:

200 gr lahana

3 adet taze sogan

2 adet havucg

1 adet dolmalik biber

2 dal kereviz sapi

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydonoz

2 ¢orba kagiJ! Bizim Misirézi Yagi
1/2 cay barda@ Bizim Mutfak Tel Sehriye
Tuz

Karabiber

2 adet yufka

2 adet yumurta

Galeta unu

Kizartmak Igin :

Bizim Aygicek Yagi

Lahana, taze sogan, havug, biber ve kereviz saplarini ¢ok ince jilyen dograyin. Maydanoz ve dereotunu yikayip
ince ince kiyin. Dogranmis sebzeler ve kiyllmig otlarn 2 kasik siviyagda kavurun. Tel sehriyeyi ekleyip birkag
dakika daha kavurun. 1 ¢ay bardagi su, tuz ve karabiber ilave edip suyu ¢ekene kadar pisirin. Hazirladiginiz i¢
harci ocaktan alin, sogumaya birakin. Yufkalari tiggen seklinde kesip hazirladiginiz harci yufkalarin ortasina
paylastirdiktan sonra rulo seklinde sarin. Hamurlari dnce ¢irpilmisg yumurtalara sonra da galeta ununa bulayin.
Kizgin yagda kizartin. Sicak veya ilik servis yapin.
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