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MINIK BARDAKTA KARAMELIZE ELMALI LABNE KOPUK

Lizet Romi

Karamelize elma igin:

2 adet golden elma

1 corba kasigi margarin

1 cubuk targin

2 corba kagiJI esmer seker
Labne mus igin:

1 kutu labne

2 yumurta beyazi

2 corba kagsiJi seker

1 paket vanilya

dekor icin:

gofret biskuvi

minik beyaz gukulata toplari

Elmayi kup kup kesin, bir tavaya esmer seker ,margarin ve targini koyun.elmalari ilave edin ve karamelize olana
kadar pisirin ve sogumaya birakin, yumurta beyazlarini kar sekline gelene kadar mikserde girpin. Sekeri ve
vanilyayi ve labneyi ilave edin. Karamelize elmalari minik plastik bardaklarin dibine bdlisturun. Ustiine labne
képugu ilave edin.
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