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MINIK ALMAN PASTALARI

1 kgun

125 gr (yumusak) margarin
1 su bardag st

3 yumurta

1 cay bardad seker

30 gr yas maya

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardag ilik su

Ik su, sit, maya, seker ve tuzu karigtirarak 1 saat bekletin.

Diger malzemeleri katip iyice yogurun. Hamur 2 katina ¢gikana kadar mayalanmasi i¢in bekleyin.

Hamuru merdane ile 1 parmak kalinliginda ac¢ip (hamur ¢ok ince olmasin) su bardadi ile daireler kesin.
Kestiginiz hamurlari yaglanmig tepsiye dizip yarim saat tepside mayalandirin.

200 C kizgin firinda Gzeri kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikartip soguttuktan sonra ekmek bigagi ile ortasini
kesin ve krema torbasi ile (krema torbasi yoksa buzdolabi posetinin ucunu kesip kullanabilirsiniz) kremasini
doldurun.

Uzerine elekle pudra sekeri eleyin.
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