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MINI ALMAN PASTASI

Pasta icin:

5 su bardagi un

1 paket kuru maya

2 yumurta

1 tutam tuz

2 yemek kasigi yogurt
2 yemek kasigi tereyagi
1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi toz seker
1 ¢ay bardagi su

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Ince ¢ekilmis antep fistig
Kremasi icin:

3 su bardagi sit

4 yemek kasigi un

2 yumurtanin sarisl

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

Keki icin, unu bir kaba alin. Ortasini havuz seklinde agin. icine maya, yumurta, yodurt, su, stt ve yumusatiimis
tereyagi ilave edin. Unun etrafina tuz ve sekeri serpistirin. Karigimi ortadan baglayarak unu yavas yavas ilave
ederek yogurun. Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip elinizle yuvarlaklar hazirlayin.
Finn tepsisini yaglayin. Hamurlarin Gzerine elinizle hafifge bastirarak tepsiye yerlestirip mayalanmasi igin
bekleyin 175 dereceye ayarli firinda pigirin.

Krema icin, 2 yumurta sarisi, sut, un, seker ve vanilyayi bil tencereye aktarin. Gdz géz oluncaya kadai
karistirarak pisirin. Kekler pisip ilindiktan soma biraz Ustten olmak Uizere enlemesine ikiye kesin. Kremayi krema
sikma torbasina doldurun. Keklerin ortasina kremayi paylastirin Pastalari Gzerlerine pudra seker serpip ince
cekilmis antep fistiJi ile sUsleyerek servis yapin.
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