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MINi YAGLAMA

4 su bardagi un

Yarim su bardagi su

1 su bardagina yakin sit

1 paket kabartma tozu

Un (aldigi kadar)

Kiymali i¢ igin:

Yarim kilo kiyma

Yarim demet maydanoz

2-3 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

Yarim yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasi@i biber salcasi
Karabiber

Yarim ¢ay kasigi kimyon

Tuz

Uzeri icin:

Sarimsakli yogurt

Hamurumuz icin verilen dlcUlere gére kulak memesi yumusakliginda hamur hazirlayalim. Yogurdugumuz
hamurun Gzerine nemli bir bez 6rtlp kiymali harci hazirlayalim dncelikle kiymayi az biraz yagda suyunu ¢ekene
kadar kavuralim. Sonra ince ince dogradigimiz soganlari ve sirasiyla diger malzemelerimize de ufak ufak
dogradiktan sonra baharatlarimizi ilave edelim altini kapatalim.

Hamurumuzu oklava ile agip bir kase yardimi ile daireler keselim biitlin hamurumuza ayni iglemi yaptiktan sonra
yagsiz teflon tavada pisirelim ve hamuru bekletmeden kiymali harci Gzerlerine koyalim. Uzerine sarimsakli
yogurt ile servis yapalim.
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