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MINI TUZLU KEK

https://www.karaca.com

1 adet firndan hazir ekmek hamuru
40 ml zeytinyagd

100 gr siyah zeytin

1 adet sogan

1/4 dereotu

150 gr beyaz peynir

1 tath kasidi susam

1 cay kagigi mahlep

Uzeri igin;

Susam ve ¢Orekotu

2-3 dal taze dereotu

1 kase labne ya da dereotu

Firindan hazir aldiginiz ekmek hamurunu derin bir kasenin igine alin ve izerine yaklasik bir kahve fincani
Olgtisinde (40 ml kadar) zeytinyagdi ekleyin.

100 gr siyah zeytini (yaklasik bir avug kadar) ¢ekirdeklerini ayiklamadan hamurun i¢ine atin. Dilerseniz
cekirdekleri ¢ikarabilirsiniz de.

Sogani ince ince dograyin ve hamurun igine karistirin.

Bir bag dereotunun V4 U kadarini ince ince kiyin, ardindan Uzerine beyaz peyniri ekleyin.

1 tath kasigi kadar susami da icerisine ekledikten sonra, mahlebini ekleyerek lezzetini verebilirsiniz.

Tdm malzemeler tamamlaninca hamuru kenarindan iceriye dogru kivirarak hafifgce yogurmaya baglayin.
Kiguk kek kaliplariniza (muffin kaplar) hamuru boéllstirin ve 20 dakika boyunca mayalanma igin dinlenmeye
birakin.

Firina girmeye hazir olan kaplarinizin Gzerine ¢érekotu ve susam sepeleyerek pisirmeye tepsiye dizin.

Alt Ust 1s1 verecek sekilde 200 derecede tepsinizi firinin tam orta kismina yerlestirin.

Tuzlu kekiniz firnda piserken, Gzerine ekleyecegdiniz peynir igin bir kasenin igerisine 2-3 dal taze dereotunu ince
ince kiyin ve krem ya da labne peynirin igerisine ekleyerek glzelce karigtirin.

Kekleriniz pistikten dinlenmesi ve sogumasi igin bekletin.

Kekler dinlendikten sonra hazirladiginiz karigimi pasta ssleme siringasina ya da torbasina ekleyerek pisen
keklerinizin Uzerine sekil vererek sikin.
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