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MINI TIRAMISU

16 Adet Kedi Dili Biskivisi

3,5 Su Bardagi (700 ml) Sat

2 Cay Bardag Seker

1 Tath Kagi@i Eritilmis Margarin
1 Gay Bardagi Un

2 Adet Yumurta Sarisi

2 Tath Kasigi Misir Nisastasi

1 Paket Vanilya

1 Paket Labne Peyniri

1 Su Bardag (sicak) Su

1 Yemek Kasig tepeleme Granll Kahve
1 Tath Kasig1 Seker

Sat, margarin, un, seker, nisasta ve yumurta sarilarini, orta 1sidaki ateste surekli karistirarak pisirin. Karigim
kaynamaya baglayinca (g6z g6z olunca) 1 dk kadar pisirip, ocagi kapatin.

Muhallebi sicakken, vanilya ve labne peynirini ekleyip, biraz karistirin. Karisimi iinmaya birakin.

1 Yemek kasidi kahve ve 1 tatl kasigi seker ile hazirladiginiz kahveyi de ilinmaya birakin.

Kedi dili biskivisini ikiye bdlin, bisklviyi hazirladiginiz kahveye batirip ¢ikarin ve kaseye koyun. (batirip ¢gikarma
islemini ¢ok hizli yapin yoksa bisklvi hemen eriyecektir)

Bisklvinin Uzerine, 2 yemek kasigi kadar krema koyun.

Kremanin Gzerine yine ikiye bollp, kahveye batirdiginiz biskivileri dizin.

Tekrar krema ekleyin.

Kaplarin Gzerini érterek, en az bir gece buzdolabinda dinlendirin.

Servis edecegdiniz zaman, ¢ay slizgeci ile Uzerlerine kakao eleyin.
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